Sonmger Party—Servlce macht Gastgeber zu seinem eigenen Gast

Gehlsdorl, Die Vorspeise ist durch,
die Glaser aufgefiillt. Diana Falkell
gibt in der Kiche das Signal fiir den
Hauptgang und das Team urm Ki-
chenchef Lars Isernhagen startef
durch - Teller reichen, Hauptgericht
anrichten, Die Hande der Kichen-
mannschaft flisgen dbers Porzellan
und positionieren prézise raffiniert
Kalbfleisch, gratinierte Karioffeln
und frisches Wintergemiise. Das Au-
ge isst schlieflich mit. Ein beherzter
Eellenschwung umrahmt das Ganzea
mit griinet Pfeffersofe. Am anderen
Ende der Anrichte schnappl sich Dia-
na Fiilkell die ferfigen Teler und
flitzt hinaus in den Gastraum.

Kaum zehn Minuten und die 30
Gaste haben ihren Hauptgang wor
gich auf dem Tisch stehen. Kein Wun-
der, denn das junge Catering-Team
ist eingespielt und abgestimmt wie
ein Schweirer Uhrwerk. Alle hesit-
zen jahrelange Effahrung in der Gas-
tronomie, Meu ist allerdings die Fir-
ma ,Sol Catering ®, fir die Diana Fil-
kell, Lars Isernhagen und der Dritte
im Bunde, Holger Miiller, seit Kur-
zem arbeiten. Es ist ndmlich ihre elge-
ne. In vergangenen Jahr grimdeten

Drie drei Freunde Hnlger Miiller (31}, Lars hemhagen {32} und Diana Fiilkel (31, w. Il} ]'Iill:I-EI'I 2009 ihre eigene E‘ﬂ!‘l‘ll—'-':ﬂll?

ring-Firma gegrindet.,
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die drei befreundeten BEostocker ihr
Unternehmen. Mit einem ganz neu-
en Anspruch, wie Holger Miller
sart. . Wir bieten mehr, * Event-Cate-
ring heift das Rezept, mit dem die
drei jungen Rostocker ihr Unterneh-
men in der Hansestadt ctablieren
wollen. _Bei uns ist der Kunde Gast
auf seiner elgenen Party und braucht
sich um michts zu kummem®, & der
31-jihrige Miller. Egal, ob der Ver-
anstaltungsort &n Schloss oder ein
Partyzell sein soll, ob Jongleur,
Clown oder Feuarschlucker flir Kurz-
weil sorgen, ob eine Band oder ein
Discjockey die Musik macht. ,Wir
kinnen alles organisieren®, wver-
spricht Holger Mialler, ,Geht nicht,

ibt's micht® sei schliaflich das Motto

&r Firma. Auf thr besonderes Hand-
chen fiir die Ausrichtung von Hoch-
zeiten sind die drei dabei betondars
stolz, Angefangen hat alles im Sep-
tember 20087, sagt Holger Miller.
Aus der zuerst nur kleinen Was-wa-
re-wenn-Spinnerel sei nach und
nach eine handfeste [dee gewaorden.
Bis Januar habe man alles ausgebri-
tet. Mit Business-Plan in der Tasche
und hochgekrempealten Armeln $ei-

en sie dann auf Kreditsuche won
Bank zu Bank gezogen. Immer als
Team. Gemeinsam se&ien auch alle
drei auf der Suche nach einer Bleihe
fir ihre Cateringfirma im Auto durch
Rostock gekurvt. In Gehlsdor! wurde
mean flindig. ,Ein Glicksgriff. In dem
Gebauwde war vor uns schon ein Res-
taurant. Deshalk war die Kidche noch
fast komplett”, sagt Miller. .Das hat
uns einiges Startkapital gespart.”
hiller hat als studierter Betriebswirt
die finanziellen Geschafte der Firma
dbernommen. Seine Lebensgefihr-
tin Diana Filkell ist fir Marketing
und Service zustindig. .Seit ich 16
bin, habe ich stindig in der Gastrono-
mie gejobbt®, sagt die 31-Jihrige.
Beim Studium der Sozialwissenschal-
ten in Rostock habe sie sich dann
aufs Marketing und Vertriebsmana-
gemient spezialisiert,

Lars Isernhagen (32) bestimmmi in
der Kiiche, wo es lang geht. Im Ros-
tocker Radisson-Hotel ausgebildet,
arbeitete er in Vier- und Finfster-
ne-Hausern in Hamburg. Zuletzt war
or Chefkoch bel einem bekannten
Rostocker Caterer.
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